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La prima segnalazione di infedione da Mycobacterium bovis nel cin-
ghiale risale agli anni"30 dello scorso secolo in Germania, mentre in
Italia la malattia & stata diagnostica per la prima volta nei primi anni
‘90 in Liguna, in casi sporadici caratterizzati da quadn patologici di
modesta entita. A partire dal 2002 fino ad oggi sono stati identificati
regolarmente casi di infezione nel cinghiale nelle Marche, nel com-
prensorio appenninico del Monte San Vicino, carattenzati dalla pre-
senza di un ceppo di M. bovis geneticamente identico e responsabile
di infezioni concomitanti nella popolazione bovina locale. Il numero
dei casi positivi nel cinghiale & andato sempre aumentando dimo-
strando un suo ruolo attivo nel mantenimento dell'infezione nell'area
sottoposta a controllo. | quadr anatomopatologici osservati negli ulti-
mi anni mettono in evidenza un aumento di forme caratterizate da
generalizzazione della malattia rispetto alle piil diffuse forme da com-
plesso primario localizzate a livello dei linfonodi retrofaingei e sotto-
mandibolari. Nelle ultime tre stagioni venatorie 2020-2021, 2021-
2022 e 2022-2023 la percentuale di soggetti con lesioni patologiche
macroscopiche e microscopiche da infezione tubercolare riferibili a
guadri di generalizzazione sono state rispettivamente del 30%, 38%
e 36% rispetto al totale dei casi con lesioni tubercolar, a dimostra-
rione che una buona parte dei soggetti infetti al momento dell'esame
anatomo-patologico hanno un ridotto controlio dell'infezione fungen-
do da importanti diffusori del patogeno nell'ambiente silvestre.
Recentemente nella stessa area temitorale & stato identificato un
soggetto di istrice deceduto con forma sistemica di tubercolosi bovi-
na, dal quale & stato isolato il medesimo ceppo del cinghiale e del
bovino. Laggravarsi della malattia nel cinghiale e I'osservazione di

una forma sistemica in un'altra specie selvatica sono segnali da non
sottovalutare per il reale rischio di estensione dei focolal a temiton
limitrofi rappresentando un serio ostacolo all'eradicazione della
malattia nella specie bovina.
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Il consumo di selvaggina rappresenta un ponte diretto tra I'ambiente
e la salute dell'uomo e richiede un approccio sanitario dedicato che
inizia dall'osservazione dello stato di salute dell’'animale cacciato, per
proseguire con cautele che nguardano la manipolazione, la prepara-
Zione a scopo alimentare e la conservazione delle carni. La contami-
nazione batterica o virale della came si verifica principalmente al
momento della manipolazione e disseziona della carcassa, & pertanto
fortemente consigliata 'adozione di accurate misure igieniche nella
preparazione dei tagli e nella cottura mediante trattamento termico
che garantisca almeno 72°C in ogni parte della massa muscolare,
per aimeno 20 minuti. | principali agenti patogeni batterici a trasmis-
sione alimentare legati al consumo di selvaggina sono Salmonella,
Campylobacter ed Escherichia coli produtton di shigatossine; tra le
malattie parassitanie, causate dal consumo di carne cruda o poco
cotta & di rilevanza |a trichinellosi causata da Trichinella spiralis e per
contaminazione fecale delle cami, criptosoridiosi e giardiasi. Tra | virus
a trasmissione alimentare il virus dell'epatite E, ha assunto nell'ultimo
decennio particolare rilevanza in quanto causa di focolai di epatite
nell’'uomo conseguente al consumo di cami e salumi di suino cinghia-
le e cervo, principali ospiti animali del genotipo zoonotico. Oltre alla
via di trasmissione legata al consumo di aliment, il contatto con ani-
mali infetti nei lavoratori @ nei cacciaton viene considerato un possi-
bile ulteriore fattore di rischio. Se da un lato la came di selvaggina for-
nisce vitamine, minerali e proteine di alto valore nutritivo, dall'altro, il
SU0 consumo pud essere fonte di rischio chimico e rischio biologico
per la possibile presenza di parassiti, batteri o virus patogeni. Lo stu-
dio dei pericoli microbiologici legati al consumo di selvaggina menta
particolare attenzione e negli ultimi anni & oggetto di una crescente
ficerca volta al miglioramento della sicurezza dell’alimento.
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